LES POISSONS

Dos de merlu aux cocos et sa creme G Lail.......ueuuneeeeveeerueveruens oo 16.00 €
Filet de Dorade et sa créeme de moutarde a Cancienne................. 16.00 €
Aile de Raie au beurre citronné

et son écrasé de pomme de terre................... 17.00 €
Retour de Péche selon Lhumeur du moment ...............coueevenveeene. 19.50 €
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Emincé de porc aux cacahueétes et nouilles chinoises.................... 16.50 €
Supréme de caille Gux_ senteurs d AULOMNE...........ccuncvueeucciecinecns 20.50 €
Parmentier d agneau au jus et son confit de champignons
I et tomates confites....... 18.50 €
LES DESSERTS
Q’rofitg'rb[es Glacées et sauce choc ‘I . L T (1 SOTER 8.00 €
Vernine de Camembert et marmela ..I’ AUX POTMMES covevvvvrrrreresenene, 6.50€
Plateau de fromages de nos régio - 850€
Soupe 'dk poire a vanil.‘lé et aux ép icgs.' ......... . _r__.,.______.‘,.m-?-ee-é‘— .
/ Parfait glacé a [a chdtaigne et sot-coulis depruneaux '
3 r 4 larmagnac.......... 7.50 €
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Crumble aux pommes et glace vanil _— g ... 6.50 €
Délice au chocolat et créme a [a pistache. i .....ccvvnns 7.50 €
Gaufre a la vanille et sa glace au potimarron...............ccrecenne. 7.50 €
Pomme Surprise au riz au lait et son caramel au beurre salé.......... 7.00 €



